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230 g miodu wielokwiatowego

170 g masta (niesolone, pokrojone na kawatki)
150 g cukru trzcinowego

570 g maki pszenne;

1% jajka

3 czubate tyzeczki przyprawy korzennej do piernika
3 tyzeczki kakao naturalnego

2 Ya tyzeczki mielonego imbiru

% tyzeczki cynamonu

Y5 tyzeczki mielonych gozdzikow

Y5 tyzeczki soli

Y5 tyzeczki proszku do pieczenia

Do miski wtozy¢ midd, masto i cukier. Podgrzaé 6 min,
odstawic¢ do ostygniecia (ok. 10 min).

Dodaé make, jajka, przyprawe do piernika, kakao, imbir,
cynamon, gozdziki, sél i proszek do pieczenia - wyrobic
ciasto.

Przetozyc ciasto na folie, zawing¢ i schtodzi¢ w lodéwce 30
min.

Podzieli¢ ciasto na 4 rowne czesci.

Rozgrzac piekarnik do 180°C. Blachy wytozy¢ papierem do
pieczenia.

Kazdg czesc ciasta rozwatkowac na 4-5 mm, wykrawac
pierniczki i uktadac z odstepem 2 cm.
Piec 9-10 min w 180°C (blacha po blasze).
Ostudzi¢ pierniczki.
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